Genuss aus der Region wunderschén in Szene gesetzt am festlichen Galadiner der Genussakademie 2017. Foto: Daniel Luther

DIE CULINARIUM-IDEE ERFAHREN UND C

Diese Chance nutzten an der 13. Genussakademie mehr als 500 Gaste. In den traditionsreichen OLMA-Hallen erwartete sie ein reich
haltiges Programm rund um regionale Kulinarik und ihre Perspektiven. Wegweisende kulinarische Seminare, der attraktive Markt
platz der Regionalproduzenten, die St. Galler Weinspitzen, ein gemdtliches Galadiner und die Kronung der CULINARIUM-K&nige.

Regionalitat ist in aller Munde. Wag$lans Oppikofer gaben dem abstraki@®tach den Seminaren erwartete die Gaale stimmiger Rahmen fir das Schaffet/LINARIUM-Kdnige 2017

vor zehn Jahren noch aufwandig éBegriff Regionaliat konkrete Bedeuturder Marktplatz der Regionalproduzenteter St. Galler Winzer. Der Anlass bot diur Wahl standen drei begeisterte Unter-
klart und begrindet werden musste, isd lieferten spannende Einschatzungait 28 Ausstellern aus der ganzen O&elegenheit fir Weinliebhaber die Ubarehmer, die dem Begriff Regionalitat mit

heute selbstverstandlich und gefragt. [Bimer Branche im Wandel. schweiz (siehe auch TIPP nebenan). raschende Vielfalt zwischen Zurich- uritfolg Leben einhauchen:

Globalisierung bringt der Schweiz vielénter dem Titehose to tail demonstrier- Bodensee zu probieren und 17 Produzé&wa Kressibucher, die in Lanzenneunforn
Vorteile, aber sie verstarkt auch das B Philipp Schneider, Chef in der Kron2. St. Galler Weinspitzen ten personlich kennen zu lernen. Diareisgekronte Ole aus regionalen Ge-
durfnis nach Heimat und OrientierungMosang, und die talentierten Jungkdclidese Veranstaltung in Zusammenarb&tickmeldungen der Fachjournalisteméchsen wie Raps und Lein gewinnt,
Viele Menschen schatzen heutzutage wiea ArtSkills Ostschweiz, wie man dast dem Branchenverband St. Galleeichten von positiv Uberrascht bis begaléinzer und Weinverkaufer Ralph Heule

der den direkten Bezug zu den Produzémdinarische Maximum aus einem KaM/ein hat ihr Kult-Potenzial bereits letzteésrt. Der St. Galler Wein ist auf guteraus Berneck, der Rheintaler Wein als
ten ihrer Lebensmittel und sind auch blerausholt. Jahr angedeutet. Der stilvolle und augeffeg auch Uber die Region hinaus waliechwertiges Genussmittel herstellt und
reit fur gute Qualitat mehr zu bezahle@aniel Wagner und Stefan Klameth varwinkernd selbstbewusste Spitzenauftgénommen zu werden. Die Weinspitzeerkauft sowie Raul Osorio und seine Fir-
wenn sie wissen, wo und wie die Produder Klamedia AG fuhrten unterhaltsanm kongenialer Zusammenarbeit mit deetablieren sich dafur als wirkungsvoliest Empanadas&CO.

te hergestellt werden. vor, wie man mit guten Ideen und minidraditionshaus Textil Bischoff erwies si@chaufenster im hart umkampften MarkiDer sympathische Kolumbianer und sein

Die CULINARIUM-Genussakademie inmalem technischem Aufwand wirkungs-
den Hallen der OLMA in St. Gallen iswolle PR-Videos flir Homepage und Soci-
der ideale Anlass, um die Philosophie vaiiMedia produziert. Perfektes Beispiel fur
Genuss aus der Region und eine Vielzakiingsvollé&Smoviewaren die Video-
von regionalen Produzenten mit all ihrgyortraits der drei Finalisten fur die Wahl
attraktiven Angeboten und Dienstleisturites CULINARIUM-Konigs in der Kate-
gen kennen zu lernen. Sie fand dieses danie Produktion. Sie sind zu sehen auf
am 10. Januar statt. www.culinarium.ch

Im Seminar Regionalitat 2.0. lieferte
Starke Botschaften! Frank Burose vom Schweizer Kompetenz-
Die diesjahrigen Themen der kulinarhetzwerk Erndhrungswirtschaft anregen-
schen Fachseminare trafen offensichtlgghNahrung fir Gaumen und Gehirn Er
einen aktuellen Nerv. Sie waren samt updisentierte zwei Pioniere: Urs Fanger, er-
sonders ausgebucht. forscht mit seinem Unternehmen ento-
Das Podiumsgesprach Brutal lokal! mibs Wege, wie aus Insekten Futtermittel
Martin  Angehrn, visionarer Geschéaftfir die Gefligel- und Fischzucht und so-
fuhrer von Cash & Carry Angehrn, erwiggr Lebensmittel fiir den Menschen pro-
sich als idealer Start. Publizist Domintuziert werden kénnen. Simon Schorre
Flammer, Trend-Gastronom Valentivon der Hofgut Storzeln AG zeigte ei-
Diem, das St. Galler Kuchen & Kaffeaveissreiche Alternativen zu Fleisch aus re-
Genie Melanie Diem und Bio-Veteragional angebauten Sojabohnen.

IM SCHAUFENSTER

Konigliche Freude: Sascha Beilke, Alexandra Schilken-Beilke und Raul Osorio.

Team gewannen die Krone in der Katego-
rie Produzent. Jury und Publikum liessen
sich Uberzeugen vom reizvollen Konzept
und der hohen Qualitat der knusprigen
Teigtaschen aus regionalen Zutaten wie
Ribelmais-Poularde, Rindfleisch, Gemiise
oder Kése.

In der Kategorie Gastronomie ging der
Titel nach Au im St. Galler Rheintal. Sa-
scha Beilke und Alexandra Schilken-
Beilke haben aus dem Restaurant Burg
innert weniger Jahre eine der lohnends-
ten Adressen fir Ostschweizer Regional-
gastronomie gemacht.

Mehr Bilder von der Genussakademie
finden Sie auf www.culinarium.ch.
Das spannendste Kulinarik-Event der
Ostschweiz findet nachstes Jahr am 9.
Januar 2018 statt. Die Veranstaltung
steht allen interessierten Geniesserinnen
und Geniessern offes

Unverwechselbar, original und
Biss fiir Biss ein Genuss!
Natirlich aus St. Gallen...

Melch & Vreni laden ein zum reichhaltigen
Chaserzmorge jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr.
Geniessen Sie in urchiger Atmosphére
feine Spezialitaten aus der Bio-Kaserei.
Im Februar tischen wir Bernditsch auf:
Glunggeplatte, Gottlett u suure Mocke!

Restaurant-Késerei Berghof
Aewil, 9608 Ganterschwil

Tel. 07198315 72
www.berghof-ag.ch

L7 °
ST.GALLER Gemperll 0
STGALLER WURST-SPEZIALITATEN

Metzgerei Gemperli — St. Gallen
Schmiedgasse 34, 9000 StGallen
Tel. 071 222 37 23
metzg-gemperli@bluewin.ch

Die Metzgerei fur Geniesser

Metzgerei Schar — St. Gallen
Rorschacherstrasse 114, 9000 StGallen
Tel. 071 244 52 55
www.schaer-metzgerei.ch

Gluschtig & regional
Cordonbleu-Variationen

Geniessen Sie bei uns regionale Spezialitaten
mit bestem Fleisch und feinstem Kase von
einheimischen Produzenten.

Herzlich willkommen zum kulinarischen
Hochgenuss im Toggenburg!

Familie Thalmann und das ganze Rossli-Team

Hotel Rossli Tufertschwil AG
Tufertschwil 20, 9604 Ltisburg
Tel. 071 932 01 00
www.roessli-tufertschwil.ch

www.ochsen-me

UALITAT
AUS UNSEREF
METZGEREI

Ochsen Metzg AG
St.Gallerstrasse 31, 9200 Gossau
Tel. 071 385 16 12
www.ochsen-metzg.ch




